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Encargado de la Industria Alimentaria

Duracioén: 100 horas
Modalidad: Online

Coste Bonificable: 750 €
Temario

UNIDAD DIDACTICA 1. GESTION DE LA PRODUCCION EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

1. Seguridad, higiene y proteccion medioambiental en la Industria
Alimentaria

- Normativa higiénico-sanitaria, laboral y medioambiental aplicable a
la Industria Alimentaria

- Higiene alimentaria y buenas practicas de manipulacién
- Limpieza y desinfeccion; concepto, métodos, equipos y productos

- Plan de andlisis de peligros y puntos criticos de control.
Fundamento y desarrollo

- Métodos y medios de control de plagas: desratizacién y
desinsectacion

- Situaciones de riesgo: medidas de prevencion y sefalizacién.
Medidas generales de prevencidn colectivas e individuales

- Situaciones de emergencia y accidentes. Procedimientos de
actuacion. Primeros auxilios

- Residuos generados en las actividades. Clasificacion y
almacenamiento

- Buenas practicas ambientales
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2. Procesos de aprovisionamiento de materas primas y materias auxiliares
- Deteccidon de necesidades de materas primas y auxiliares

- Caracteristicas generales de las materias primas en la Industria
alimentaria: leche, productos de la carne, huevos, uva, frutos secos,
patatas, etc.

- Seleccion de proveedores. Evaluacion continua
- Procedimientos basicos: ciclo de aprovisionamiento
- Gestion de la recepcidon de almacenes: fases, documentacion

3. Gestidn del almacenamiento de las materias primas, materiales
auxiliares y productos alimentarios terminados

- Sistemas de almacenaje, tipos de almacenes
- Divisidon de almacén: criterios de divisidon, zonificacidn

- Organizacién de la distribucién interna: puntos de entrega y
recogida, recorridos, senalizacién

- Ubicacidon de mercancias. Facilidad de identificacion y
aprovechamiento de recursos

- Condiciones generales de manipulacién y conservacion de
mercancias

- Control de existencias/inventarios: tipos, rotaciones

- Métodos de conservacion de materias primas y materas auxiliares
- Métodos de conservacion del producto terminado

- Condiciones de almacenamiento en frio

- Control, regulaciéon, mantenimiento y limpieza y desinfeccién a
nivel de usuarios, de las cdmaras y equipos de frio
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- Equipos de maquinaria de transporte y manipulacién de cargas
(productos alimentarias)

- Manipulacién manual de cargas
- Manipulacién automatica de cargas

4. Programacién y control de procesos productivos de la Industria
Alimentaria

- Programacion de la produccién: fuentes de informacion,
elaboracion y seguimiento

- Elaboracion de productos alimentarios: alimentacion o cargas de
lineas, control de los procesos, ejecucién de las operaciones de
produccién

- Procesos productivos: tareas, control, analisis, mejora, informes,
requisitos reglamentarios

- Instalaciones, maquinaria y equipos: requisitos y control

- Operaciones de mantenimiento basicas: programas de
mantenimiento preventivo

- Productos alimentarios elaborados: caracteristicas generales
- Normativa de etiquetado de productos alimentarios
- Productividad. Ratios, mejora
5. Expedicion de producto terminado
- Logistica: conceptos basicos y partes que la integran
- Procesos basicos de la expedicidn: ciclo de expedicion
- Documentacion de expedicién

- Medios y condiciones de transporte: proteccién de producto,
condiciones ambientales, embalaje, etiquetado, etc.
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- Criterios de identificacion del producto alimentario: lote, cédigo,
fecha de caducidad

UNIDAD DIDACTICA 2. GESTION DE LOS EQUIPOS DE TRABAJO:
LIDERAZGO, COORDINACION Y MOTIVACION

1. Gestién del personal. Equipos humanos
- Liderazgo, Coordinacion y Motivacion
- Sistemas de motivacion del personal

- Principios del Derecho Laboral. Representatividad y sindicacion.
Negociacion Colectiva

- Distribucion de la carga de trabajo
- Horario y turnos de trabajo. Rotacidon de puestos de trabajo
- Gestién de desempefio
2. Gestion de Equipos de Trabajo
- Definicién de equipo. Tipos de equipos
- Caracteristicas de un equipo
- Proceso de formacidn de un equipo. Constitucidon de equipos
- Eficacia y eficiencia de un equipo
- Técnicas grupales
- Técnicas de intervencidon para conductores de grupos
- Técnicas de reuniones

3. Relaciones y comunicaciones internas y externas en el marco
empresarial

- Comunicacion. Sistemas y métodos

- Técnicas de negociacién
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- Gestidon de conflictos

UNIDAD DIDACTICA 3. REALIZACION DE ACTIVIDADES DE CONTROL DE
CALIDAD, EL MEDIOAMBIENTE, LA PREVENCION DE RIESGOS
LABORALES Y LA SEGURIDAD ALIMENTARIA

1. Sistema de autocontrol APPCC
- El sistema de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control
- Principios basicos. Disefio, elaboracidon y seguimiento
- Acciones de emergencia ante alarmas sanitarias
2. Sistemas de trazabilidad
- Trazabilidad. Conceptos

- Sistemas y métodos de identificacion y trazabilidad de materias y
productos en la Industria Alimentaria

- Reglamentacion técnico-sanitaria de etiqguetado, presentacién y
publicidad de productos alimentarios

- Procesos de la industria Alimentaria. Verificaciones y controles

- Expedicion de productos. Requisitos de identificacién de productos
3. Seguridad, higiene y proteccién medioambiental

- Buenas practicas de manipulacion, proteccion y seguridad

- Buenas practicas medioambientales

- Sensibilizaciéon al trabajador en materia medioambiental

- Residuos generados en las actividades. Clasificacién y
almacenamiento

4. Caracteristicas de calidad de materas primas y productos terminados.
Equipos e instalaciones
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- Parametros y requisitos de calidad de materias y productos de la
Industria Alimentaria

- Toma de muestras. Analisis de materias primas y productos
terminados

- Caracteristicas y requisitos de instalaciones, maquinaras y equipos
- Toma de muestras medioambientales. Emisiones

5. Procesos productivos. Control de calidad. Objetivos, verificacion y
ensayos. Mediacion de parametros

- Caracteristicas de calidad en los procesos productivos y en los
productos alimentarios

- Planes de control de calidad. Disefio, aplicacidén, supervision
- Ensayos de analisis. Métodos, sistemas y equipos
- Calibracién y validacién de equipos de analisis

6. Sistema de gestidon de una organizacién. Normativa de referencia

- Disefio de estructura documental del sistema de gestién: manual,
procedimientos, instrucciones, registros, etc.

- Elaboracidon de documentacidon e implantacién de actividades
- Sistemas de comunicacién
7. Seguridad e Higiene en el trabajo

- Legislacion y normativa en materia de prevencion de riesgos
laborales

- Normas de seguridad en la manipulacion de productos nocivos,
toxicos y peligrosos

- Medidas preventivas colectivas e individuales. Seguimiento de las
medidas preventivas
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- Operaciones de limpieza y mantenimiento de uso de los equipos y
material

- Formacién en materia de prevencion de riesgos laborales
8. Situaciones de emergencia
- Situaciones de emergencia. Riesgos

- Actuacion ante situaciones de emergencia. Organizacion y
responsabilidades

- Primeros auxilios. Botiquin de primeros auxilios
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